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摘  要 

人工智能技术的发展将对高职教育产生深远影响，高职教育体系、人才培养模式的改革势在必行。本文

以食品检验检测技术专业为研究对象，探索人工智能背景下人才培养模式、课程体系、教学内容、教学

条件、评价体系的改革路径，为人工智能与教学的创新融合提供参考。 
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Abstract 
The development of artificial intelligence technology will have a profound impact on higher voca-
tional education, and the reform of higher vocational education system and talent training mode is 
imperative. This paper takes the food inspection and detection technology major as the research 
object, explores the reform path of talent training mode, curriculum system, teaching content, 
teaching conditions and evaluation system under the background of artificial intelligence, and 
provides a reference for the innovative integration of artificial intelligence and teaching. 
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1. 引言 

人工智能技术的快速发展，将对传统教育产生深远影响。人工智能与教育的深度融合已成为高等职

业教育未来发展的必然趋势。国务院 2017 年 7 月印发的《新一代人工智能发展规划》中，就如何利用智

能技术构建新型教育体系提出了明确建议。2018 年 4 月教育部印发《教育信息化 2.0 行动计划》，提出

以人工智能技术为基础，促进教育模式改革[1]。在人工智能的影响和推动下，传统的人才培养方式和课

程体系难以满足智能化、数字化的发展需要。因此，与人工智能相适应的教育教学变革，为各专业发展

带来了前所未有的机遇和挑战。 
人工智能为专业建设和改革引入了先进的教育理念和新兴的教学方法与手段[2]。食品检验检测技术

专业也不例外，人工智能技术与教学的融合，为本专业的建设指明了新的发展方向。本文以高职院校食

品检验检测技术专业人才培养现状、食品行业产业智能人才需求调研为基础，采用文献分析、调查研究

法、实证分析法等方法，结合食品检验检测技术专业特色和地方经济发展需求，探索专业的资源优势和

发展路径，构建一个能推动教师理念转变、革新人才培养模式、课程体系、教学资源、教学模式、教学

方法、学习方法、评价方式的教学体系，以实现人工智能与食品检验检测技术专业教育教学的深度融合，

为食品行业培养优秀的智能型人才，并为进一步推动食品检验检测技术专业课转型和实践提供参考。 

2. 食品检验检测技术专业智能型人才培养的问题 

职业院校是培养新时代大国工匠的重要阵地，在人工智能技术飞速发展的新形势下，构建符合智能社

会发展、产业转型升级的智能型人才培养模式和课程体系成为亟待解决的重要问题。人工智能背景下，食

品检验检测技术专业的建设和发展存在诸多问题：一是在人工智能背景下，人才培养方案比较保守，智能

型人才培养的目标尚不明确，未做到与时俱进。二是教学方法与手段的运用上仍偏向传统。近年来高职院

校不断推进教学信息化改革和三教改革，并取得了一定成效，但智能化教学模式仅处于理论萌芽阶段，未

付诸实践。三是部分课程已经赋予了“智能课程”的名称，但人工智能技术的教学内容缺失，实训更是不

具备条件[3]。如何推进课程改革，建设智能化课程资源，是困扰人工智能与教学融合的又一难题。所以，

人工智能背景下，探索食品检验检测技术专业课程的转型之路，具有非常重要的理论价值和实践意义。 

3. 食品行业企业智能化发展现状 

食品行业智能工厂时代已经到来，在国家及地方政府的支持和鼓励下，食品机械制造企业和食品加

工企业，都在朝着数字化、智能化方向发展，生产效率高，成本低，且食品安全、产品品质稳定性更具

保障[4] [5]。新希望乳业在青岛建设的巴氏鲜奶智能工厂引进了瑞典利乐前处理工艺，及美国、丹麦的自

动化生产、检测设备，实现关键生产工艺技术水平质的提升，标志着新希望乳业向现代化智能乳企迈进

了新一步。  
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某质量标准与检测技术研究所在人工智能农药残留快速检测技术上取得了重大突破。该技术集成了

人工智能、大数据、农药残留免疫检测、图像识别等技术，具有智能化程度高、检测速度快、多种目标

物同时检测、数据收集高效等优点。 
基于国家创新驱动发展战略，食品智能化进程不断提速，智能型工匠需求加剧。伴随食品产业数字

化、智能化转型，传统检验检测人才不能满足企业的转型发展要求，从业人员需要由掌握食品理化指标

检测、食品微生物检验等传统技能向掌握数字化系统操作、智能化检测仪器使用、大数据分析等技能转

变，要求具备智能化素养和工匠精神，以适应食品产业数字化、智能化发展需要。 

4. 人工智能与教学融合的创新与实践 

4.1. 食品检验检测智能型人才培养模式构建 

通过对食品行业企业的调查研究，统计和分析了食品检验检测岗位人才需求现状、智能检验检测岗

位的新要求。结合食品检验检测技术专业人才培养现状，分析近三年人才培养方案的内容和变化，掌握

职业领域及岗位面向、培养目标与规格、工作任务与职业能力、课程体系与核心课程、实施保障、毕业

要求及职业证书要求等具体信息。分析近三年学生的就业去向、就业岗位、发展状况等，对学生培养质

量进行客观评价。 
在食品行业企业和专业发展现状调研的基础上，对人才培养方案进行修订，探索人工智能背景下食

品检验检测技术专业人才培养新模式(见表 1)。 
 

Table 1. Training objectives and specifications of food inspection and detection technology major 
表 1. 以日照职业技术学院为例：食品检验检测技术专业人才培养目标与规格 

人才培养 
目标与规格 修订意见/建议 

培养目标 

培养思想政治坚定、德技并修、全面发展，具有良好的职业素质、人文素养、创新能力，精益求

精的工匠精神，较强的就业能力和可持续发展的能力，掌握食品检验分析理论和方法、质量管理、

营养配餐等基本知识，面向农副食品加工、智能食品制造和质检技术服务等行业，熟悉熟练使用

各种食品分析检验仪器设备(包括智能检测设备)，熟悉食品智能制造与质量安全控制，具备食品

检测、质量管理、品质控制等能力，从事食品检验和质量管理等工作的高素质智能型技术技能人

才。 

培养规格 

1) 知识要求 
掌握计算机应用、物联网、人工智能、大数据等信息技术基本知识。 
掌握基础化学、分析化学、食品生物化学、食品理化检验、微生物检验和感官检验的基本理论知

识。 
掌握营养健康指导与管理的基本理论知识。 
掌握食品智能分析检验仪器的工作原理、使用和维护方法。 
掌握食品安全与质量管理的基本原理和主要方法。 
熟悉主要食品的品质特点，了解食品智能生产典型工艺流程。具有食品智能生产、储运、 
保藏、市场流通经营和智能设备使用与维修的基本知识。 
2) 能力要求 
具有使用智能化技术手段进行数据采集、统计、分析和应用的能力。 
能熟练运用食品标准法规等，能根据不同的检验检验目的和对象，选择合适的检验方法。 
能够正确运用食品检验标准，规范完成微生物检验、食品理化检验、食品感官检验的能力， 
具有运用智能化检验技术开产食品检验检测和质量管理的能力。 
具有常规分析检测仪器和智能化检测仪器、智能化加工设备运行、管理、维护的基本能力。 
具有为特定人群编制食谱，并进行营养配餐，膳食营养指导等能力。 
具有食品安全与质量控制技术，对生产过程进行评价监控的能力。 
具有探究学习、终身学习、分析问题和解决问题的能力。 
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4.2. 智能技术与专业技术相融合的课程体系改革 

高等职业院校食品检验检测技术专业主要为农副食品加工、食品制造业、质检技术服务、营养管理

与服务行业，培养食品检验检测、食品质量管理与认证、公共营养指导等工作的高素质技术技能人才。

本专业现有课程体系分为通识教育课程、专业教育课程、创新创业教育课程三个模块。为适应食品产业

智能化转型，基于智能化生产流程和岗位变化，对人工智能技术与专业技术相融合的课程体系进行重构。

可增设物联网技术、发酵食品智能生产技术、食品工艺与智能化生产、微藻制品精制技术、智能健康管

理等与智能技术相融合的限选课或专业课程(见表 2)。 
 

Table 2. Curriculum system architecture under the background of artificial intelligence 
表 2. 人工智能背景下食品检验检测技术专业课程体系架构 

课程类别 课程名称 

通识教育课程 通识教育限选课程 食品专业英语；计算机文化基础；物联网技术；大数据基础 

专业教育课程 

基础通用课程 入学教育；职场体验；基础化学；职业安全教育；微生物基础；仪器分析； 
智慧渔业数据应用；海洋生物智能识别。 

专业平台课程 

专业必修课程：食品生物化学；食品理化检验技术；食品微生物检测技术； 
食品感官检验技术；食品安全质量控制；食品智能检测技术；食品营养与健康；

食品添加剂等。 
专业选修课程：食品机械；食品工艺与智能化生产；发酵食品智能加工技术； 
海洋食品智能加工技术；微藻制品精制技术。 

岗位导向课程 
食品检测方向：食品掺伪鉴别检验；水产品快速检测技术；食品检验实验室的建

设与管理。 
营养咨询与教育方向：社区营养；营养咨询；智能健康管理。 

4.3. 人工智能背景下课程内容的革新与实践 

人工智能技术与食品检测检测技术的教学融合，需要对课程内容进行革新，以提高课堂教学的科学

适用性，提升学生的学习兴趣、动手能力、创新能力和智能素养[6]。根据食品产业智能化升级后的生产

流程和岗位变化等，需要在传统知识技能基础上，增加智能化设备使用与维护、食品智能化加工、检测、

管理、数据分析等内容。以专业平台课程《食品机械》为例[7]，重点培养学生食品机械设备的操作、维

护和管理能力，独立学习新技术和评估总结结果能力。主要讲授物料输送机械、食品成型、食品杀菌等

机械与设备等的构造、工作原理、操作规范、工艺要求等内容。在食品企业智慧车间系统中，核心组成

部分为智能化设备。智能化设备具有自动化生产、可视化流程监控、实时安全风险评估、故障即时反馈

和精准推送等特征。在课程内容的安排上，应作为重点和难点进行讲授，在学校缺少实训条件的情况下，

可采用虚拟仿真或顶岗实习、设备工程师专题培训等学习方式，紧随企业智能转型步伐[8]。 
微藻制品精制技术是食品检验检测技术专业的一门专业选修课程，本课程要求学生熟悉适用于食品

和生物制品开发的微藻种类和应用价值及应用领域；掌握微藻经济产物提取工艺、精制技术、检测技术

等，并利用微藻应用工程中心，研发海洋特色新产品[9]。在教学内容改革和教学条件设计上要科学引入

智能元素，如藻蓝蛋白提取的虚拟仿真实训，雨生红球藻虾青素智能化提取技术，微藻制品智能检测技

术，微藻智能培养技术等。 
人工智能背景下课程的评价方式也应随之变化，研究和建立课程评价体系，看课程质量如何，是否

满足智能化需求，非常重要[10]。利用互联网技术建立新的课程评价体系，以实现课程评价的准确性和客

观性。 
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4.4. 人工智能背景下教学条件建设与升级 

食品检验检测技术专业原有的实训场所配备一般包括基础化学实训室、食品理化检验实训室、食品微

生物检验技术实训室、营养配餐实训室等，为能满足智能化教学需求，应在现有基础上，对教室、实训室

进行改建、新建或升级，新增食品智能加工实训室等(见表 3)，以加强教学基础建设，提升实训教学条件。 
 

Table 3. Intelligent training place and main functions 
表 3. 食品检验检测技术专业智能化实训场所及主要功能 

实训场所 主要功能 

精密仪器实训室 仪器分析、食品理化检验技术 

食品智能加工实训室 食品工艺与智能化生产、海洋食品智能加工技术、食品机械等 

虚拟仿真实训室 海洋生物智能识别、食品智能检测技术、智能健康管理等 

发酵食品智能加工实训室 发酵食品智能加工技术 

食品智能检验实训室 食品智能检测技术、食品掺伪鉴别检验、水产品快速检测技术等 

智慧教室 智慧渔业数据应用、智能健康管理、实训室安全管理等课程的理论讲授 

智能食品新技术研发中心 创新创业教育、食品研发等 

5. 结语 

随着食品安全社会关注度日益增长，食品产业智能化转型加速，对食品检验检测技术专业学生的专

业技术能力和职业素质都提出了更高要求。目前，对食品检验检测技术专业人工智能与教学融合的创新

与实践报道还非常少，本文在对行业、企业、高校充分调研的基础上，从人才培养模式和课程体系构建、

课程内容革新、教学条件建设、评价方式变革等方面进行了系统的分析和研究，建立健全“学校 + 企业”

的双重评价机制，创新人工智能与教学融合的人才培养模式，设计与优化课堂教学内容，以求实现提高

课程教学质量、满足智能型人才的培养需求，为现代食品企业和国家“十四五”规划发展提供人才储备。 
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